Probe: Mahlgrad-Tabelle

KAFFEE - MAHLGRADE

Derrichtige
Mahigrad

Ja kirzer Wasser und Kaffes in Kontakt sind, desto feiner wird gemahlen.

Mokka [ tirkischer Kaffee Aufkachen im Kannchen

extrem fein - wie Puder

ESF resso etwa 25-30 Sekunden
b s sehr fein - wie feiner Sand

Espressckocher (Herdkanne) wenige Minuten
fein bis mittelfein - etwas grober als Espresso

. -"1.- Handfilter ebtwa 24 Minuten
l'|- .I'.
-I'I- .i' mittelfein - wie Speisesalz

Filtermaschine atwa 4-6 Minuten
mittel - wie grober Sand

French Press atwa 4 Minuten
YAl grob - wie grobes Meersalz

L K Cold Brew vigle Stunden kalt
sohr grob - wie Plaffarschrot

Sauer, dinn, lduft zu schneall? Fainer mahlan.

Bitter, trocken, léuft zu langsam? Griber mahlen.

kiichenkunst Richtererts - Hemtelorangaton der Mifbe beschten

Probeseite aus dem Shop Kiichenkunst — nur zum Ansehen. Die Vollversion gibt es im Shop.



